AAMANNS

Klassisk sommersalat

6 stykker smarrebrad

Rygeostcreme

175 g rygeost 5 %

1dl cremefraiche 38 %

172 dl mayonnaise

havsalt og friskkveernet peber

Anretning

Tagurk

1spsk koldpresset raps- eller olivenolie
1 lille bundt radiser med top

1 lille bundt purleg

1 handfuld dildkviste

lidt havsalt

6 skiver rugbred

RYGEOSTCREME

Kom alle ingredienserne i en skal og rer dem grundigt
sammen til en ensartet konsistens med et piskeris eller
elpiskeren. Smag til med salt og peber og kom evt.
cremen i en sprgjtepose.

ANRETNING
Rist rugbradsskiverne sprgde pa en bradrister.

Skeer agurken midt over med et meget skrat snit, s&
du far lange ovale skiver, nar du kerer skaerefladen pa
et mandolinjern. Skaer 3-5 tynde skiver agurk pr. smor-
rebrgd, vend agurkeskiverne med lidt salt og olie og
lad dem traekke i 5 minutter. Skaer radiserne pa langs i
tynde skiver pa mandolinjernet, kom dem kort i iskoldt
vand og slyng dem i en salatslynge.

Kom skiftevis klatter af rygeostcreme, agurkeskiver og
radiser pa de ristede rugbradsskiver. Drys til sidst med
masser af fintsnittet purlgg og dildkviste.
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