
(S)Svin (G)Gluten (L)Laktose (N)Nødder (Æ)Æg - for yderligere information om allergener, ring gerne på 20805200

Der tages forbehold for ændringer i menuen

SALATER
Kikærtesalat med chili, saltede 
kinaradiser og urter (vegansk)

Salat med syltede ribs, 
rygeost (L) og urter

PÅLÆG
Broccoliterrin (G - L) med sennep, 

syltet grønt og urter

Charcuteri (S) med rucola- 
pesto (G - L) og rucola

Linsepuré med syltede gule linser, 
rugkrummer (G) og pynt (vegansk)

VEGETAR
Chili sin carne med tørret tofu, 

creme fraiche (L) og ris

VARM RET
Chili con carne med oksekød, 

creme fraiche (L) og ris

MANDAG DEN 6/7-2020



(S)Svin (G)Gluten (L)Laktose (N)Nødder (Æ)Æg - for yderligere information om allergener, ring gerne på 20805200

Der tages forbehold for ændringer i menuen

SALATER
Salat med blomkål og 

timiansyltet selleri (vegansk)

Pastasalat (G) med pesto, parmesan 
(L) og ristede solsikkekerner 

PÅLÆG
Bagt selleri med brunet smør (L), 
ristede hasselnødder (N) og urter

Tunmousse (L) med 
friterede kapers og dild

Pulled pork (S) 
med BBQ-dressing og sprød kål

VEGETAR
Rødbedebøffer (G) med kartofler, 
agurkesalat og vegetarsauce (L)
Vi tilbereder 2 frødbedebøffer per person

VARM RET
Frikadeller (S – L – G - Æ) 
med kartofler, agurkesalat 

og brun sovs (L)
Vi tilbereder 2 frikadeller per person

TIRSDAG DEN 7/7-2020



(S)Svin (G)Gluten (L)Laktose (N)Nødder (Æ)Æg - for yderligere information om allergener, ring gerne på 20805200

Der tages forbehold for ændringer i menuen

TATARDAG

Vi har i dag tatar som pålægstema og kommer med vores bud på tre forskellige 
måder at lave tatar på, både i klassisk form og nogle mere alternative former!

Rigtig god appetit.

SALATER
Salat med stikkelsbærvinaigrette, 

agurketern og dild (vegansk)

Grov kartoffelsalat med kål, 
persillepesto og kerner (G) 

(vegansk) 

PÅLÆG
Tatar med friskost (L), syltede 
rabarber, timian, sprød grønkål 

og urter

Laksetatar med tyttebær, 
rugkrummer (G) og urter

Tatar af gulerod med sennepspickles 
og sprøde gulerødder (vegansk)

VARM RET
Bygotto (G) med Antvorskovost (L), 

svampe, syltet selleri og urter

VARM VEGETARRET — ONSDAG DEN 8/7-2020



(S)Svin (G)Gluten (L)Laktose (N)Nødder (Æ)Æg - for yderligere information om allergener, ring gerne på 20805200

Der tages forbehold for ændringer i menuen

UGENS SØDT
Kanelsnurrer (G – L – Æ)

SALATER
Broccolisalat med 

creme fraiche dressing (L), 
løg, bacon (S) og tørrede tranebær

Hovedsalat med persillerod, persille 
og persilleolie (vegansk)

PÅLÆG
Ærtepuré med mynteblade, 
løg og ærteskud (vegansk)

Krydrede frikadeller (S – G - L) 
med sennepsmayonnaise (Æ), 

syltede agurker og urter

Rødbedecarpaccio med 
hasselnødder (N), blåskimmelost (L), 

syltede rødbeder og urter

VEGETAR
Blomkålsgratin (L – G - Æ) 

med friteret salvie

VARM RET
Medister (S – G) med ærter i 

cremet sauce (L) og med 
nye kartofler og løvstikke

Vi tilbereder 1 medister per person

TORSDAG DEN 9/7-2020



(S)Svin (G)Gluten (L)Laktose (N)Nødder (Æ)Æg - for yderligere information om allergener, ring gerne på 20805200

Der tages forbehold for ændringer i menuen

GOD SOMMER!

 Vi siger tak for denne gang, og glæder os allerede nu 
til at vende tilbage til gryderne efter ferien. 

I ønskes en rigtig god sommer fra hele team Aamanns

SALATER
Rucola med citronolie, 

parmesan (L) og kapers

Dagens salat

PÅLÆG
Grillede auberginer med myntesalsa, 

crudité og urter (vegansk)

Stegt svinebryst (S) med persille-
mayonnaise (Æ), baconcrisp (S), 

rabarberkompot og urter

Kartoffelspegepølse (S) med 
remoulade (Æ) og ristede løg (G)

VEGETAR
Vegetarlasagne (G – L - Æ) 

med røgede gulerødder 
og Antvorskovost (L)

VARM RET
Lasagne (L – G - Æ) med røgede 
gulerødder og Antvorskovost (L)

FREDAG DEN 10/7-2020


