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Frokost MENU 12:00 - 16:30
Smarrebred - vores 3 favoritter / 240,-

Gammeldags modnede sild
Hansesalat
Oksetatar

QI og snaps menu / 170,-

Aften MENU 17:00 - 19:30
3 retters menu / 330,-
4 retters menu / 415,-

Handpillede rejer med forarssalater, terrede tomater,
dild og tomatiseret mayonnaise

Tatar af dansk okse med syltede ramslggsblomster, radiser,

syltede agurker og sennepsmayonnaise
kun til 4 retters

Hovedret velg mellem:
Stegt kulmule med grillede forarsleg, broccolini, persille og beurre blanc
eller
Krebinetter med fledestuvet spinat, breendenalder, asparges og arter
Nye kartofler med urter serveres med hovedretten

Jordbar med créme anglaise, hyldeblomst,
havrecrumble og basilikum sorbet

Vin menu 3 glas / 285,-
Vin menu 4 glas / 365,-
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Vi anbefaler 3 retter/smerrebred pr. person.

RETTER

Handpillede rejer med forars-salater, tarrede tomater,
dild og tomatiseret mayonnaise

130,-
Stegt kulmule med grillede forarsleg, broccoliskud,
persille og beurre blanc
135,-
Krebinetter med fladestuvet spinat,
braendenzlder, asparges og ®rter
135,-

GRONT
Kartoffelmad med syltede lgg, radiser,
rygeost, dild, purlog og lgvstikkemayonnaise
85,-
Grillede asparges med palmekal, g, krydderurtesauce
og revet Gammel Knas pa surdejsbred

105,-

FISK
Gammeldags modnede sild med hyldeblomst, purlgg,
glaskal, creme fraiche og spred boghvede

85,-

Koldreget Islandsk laks med syltede agurker,

dild, friskost og peberrod

85,-

Redspaette med kal- og rodfrugt-remoulade,

syltede lgg og citron

135,-

K@D
Hgnsesalat med asparges, arter,
karse og bacon
85,-
Tatar af dansk okse med syltede ramslagsblomster, radiser,
syltede agurker og sennepsmayonnaise

85,-

OST
To gode danske oste serveret med
ristet rugbred og marmelade
85,-

DESSERT
Jordbaer med créme anglaise, hyldeblomst,
havrecrumble og basilikum sorbet
80,-
Rabarberkage med krystalliserede mandler,
fladeskum og skovmarkeis
80,-
Petitfours
40,-



