AFTENMENU

PRE-DINNER DRINKS

Champagne
130

Juniper & Tonic
90

Aamanns spritz
135

......................................................... N

DEN KOMPLETTE 1921 OPLEVELSE |

6-retters menu

Vinmenu
Vand
Kaffe eller te

1150 per person

SMORREBROD

FAVORITTERNE

Koldrgget laks med rgdbeder,
lovstikkemayonnaise og ristet boghvede

Smorstegt redspaette med handpillede rejer,
syltet kamille og mayonnaise med ansjos og kapers

Leverpostej af frilandsgris med syltede re@dbeder,
tyttebeer og roget spaek

Ymerfromage med blodappelsin
og hasselngddecrumble

DE GRZNNE FAVORITTER

Bagte regdbeder med Igvstikke,
spraod boghvede og peberrod

Graeskar med braendt hvidlggsmayonnaise,
hasselngdder og Bla Bornholm

@kologiske aeg fra Hegnsholt
med karljohan-hollandaise og troffel
serveret pd smarristet surdejsbred

Chokoladekage
med sorbet af havtorn og rose

395 per person
Snaps og ol 170

Med forbehold for aendringer i menuen.

Firma kreditkort (udstedt i og udenfor EU) samt private kreditkort (udstedt udenfor EU) vil blive palagt et gebyr.



AFTENMENU

4 RETTER

Torskerogn med blomsterkal,
kartofler og bottarga

Tatar af okseindeldr med syltede l@g,
julesalat, hasselngdder
0g brunet smgr-emulsion

Stegt skovkylling med kal,
roget spaek og kartoffelkroketter

Ymerfromage med blodappelsin
og hasselngddecrumble

6 RETTER

Torskerogn med blomsterkal,
kartofler og bottarga

Tatar af okseindeldr med syltede l@g,
julesalat, hasselngdder
og brunet smgr-emulsion

Dansk blaksprutte
med jordskokker og muslingesauce

@kologiske aeg fra Hegnsholt
med karljohan-hollandaise og traffel
pa smarristet surdejsbrad

Stegt skovkylling med kal,
reget spaek og kartoffelkroketter

Ymerfromage med blodappelsin
og hasselngddecrumble

4 GRONNE RETTER

Hjemmelavet rygeost
med purlgg og julesalat

Bagte redbeder med Igvstikke,
spred boghvede og peberrod

Hebagt knoldselleri
med brunet smar og kal

Chokoladekage
med sorbet af havtorn og rose

415 per person
Vinmenu 365

6 GRONNE RETTER

Hjemmelavet rygeost
med purlgg og julesalat

Bagte regdbeder med Igvstikke,
sprod boghvede og peberrod

Jordskokker med hasselngdde-
beurre blanc og yuzu

@kologiske aeg fra Hegnsholt
med karljohan-hollandaise og traffel
pa smarristet surdejsbrad

Habagt knoldselleri
med brunet smar og kal

Chokoladekage
med sorbet af havtorn og rose

580 per person
Vinmenu 545

OST & DESSERT

To nordiske oste serveret med knaekbrad og marmelade

110

Chokoladekage med sorbet af havtorn og rose

95

Ymerfromage med blodappelsin og hasselngddecrumble

95

Petitfour
55



