
 

(S)Svin (G)Gluten (L)Laktose (N)Nødder (Æ)Æg - for yderligere info om allergener ring gerne på 20805200 
 

Vi anvender min. 60% økologiske råvarer, og ofte mere | Der tages forbehold for ændringer i menuen 

 

UGEMENU 50 
Fra 9/12 til 13/12 

KØKKEN 

 

 

Ugens sødt  Solbærmousse (L) med mandelcrumble (N - G)  

   

MANDAG 

Varm ret Okseyderlår i marokkansk sauce (L) med bulgur (G) og mynte 

Vegetar Stegt aubergine i marokkansk sauce (L) med bulgur (G) og mynte 

Pålæg Fennikelsalami (S) med oliventapenade (G) og rucola 

 Hønsesalat (L  Æ) med karry, hjertesalat og sprødt skind 

 Gulerodspuré med appelsinolie, gulerodscrudité og urter 

Salater Frillice med saltmandler (N) og hvidløgsolie 

Perlecouscous (G) med romanescokål, tranebær og citronvinaigrette 

 

TIRSDAG  
Varm ret Porchetta (S) med bagt fennikel og med cremet polenta (L) med timian 

Vegetar Bagt fennikel i tomatsauce med sprød polenta 

Pålæg  Coppa (S) med pesto og spæde salater 

 Bagte squash med timiancreme, spæde salater og grillede brødkrummer (G) 

 Tunsalat (L - Æ) med bagte tomater, basilikum og kerner 

Salater Grønne salater med fennikel og kapersbær 

Bønnesalat med chipotle-dressing, tomater, rødløg og koriander 

 

ONSDAG 

Varm ret Tærte med porre og broccoli (G  L - Æ) og med tørsaltet bacon (S) 

 Vi tilbereder 1 stk. tærte per person 

Vegetar Tærte med porre og broccoli (G  L  Æ) 

 Vi tilbereder 1 stk. tærte per person 

Pålæg Skinkesalat (S - Æ) med purløg, kinaradiser og urter 

 Rødbedetatar med rødbedeblade og rugkrummer (G) 

 Rullesteg (S) med svesker og æbler  

Salater Kålsalat med æble, mandarin, valnødder (N) og creme fraiche dressing (L) 

Kikærter med butternutsquash, grønne oliven og urteolie  

 

TORSDAG 

Varm ret Hvid fisk i pernodsauce (L) med fennikelcrudité og ris 

Vegetar Bagt butternutsquash med cremet bønnesauce og med fennikelcrudité og ris 

Pålæg Tatar med estragonmayonnaise (Æ), boghvedekerner (G) og urter 

 Skinke (S) med italiensk salat (L - Æ) og karse 

 Limabønnecreme (L) med stegte bønner   

Salater Hjertesalat med rødbede, brøndkarse og peberrodsdressing (L)  

 Perlebyg tabouleh (G) med agurk, tomat, rødløg, persille og mynte 

 

FREDAG 

Varm ret Ribbensteg (S) med rødkål, kartofler og sauce (L)  

Vegetar Selleribøf med tyttebær, grønkål og brunet smør (L) 

 Vi tilbereder 1 selleribøf per person 

Pålæg Leverpostej (S  L  G - Æ) med rødbeder og bacon (S) 

 Oksespegepølse med remoulade (Æ) og rå løg  

 Æggesalat (L) med asier, rugkrummer (G) og karse  

Salater Bagte jordskokker med rød spidskål, råsyltede solbær og estragon 

Dagens salat 

  


