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Fra 9/12 til 13/12

KOKKEN
Ugens sgdt  Solbaermousse (L) med mandelcrumble (N - G)
MANDAG
Varm ret Okseyderlar i marokkansk sauce (L) med bulgur (G) og mynte
Vegetar Stegt aubergine i marokkansk sauce (L) med bulgur (G) og mynte
Palzeg Fennikelsalami (S) med oliventapenade (G) og rucola
Hagnsesalat (L - /&) med karry, hjertesalat og sprgdt skind
Gulerodspuré med appelsinolie, gulerodscrudité og urter
Salater Frillice med saltmandler (N) og hvidlggsolie
Perlecouscous (G) med romanescokal, tranebeer og citronvinaigrette
TIRSDAG
Varm ret Porchetta (S) med bagt fennikel og med cremet polenta (L) med timian
Vegetar Bagt fennikel i tomatsauce med sprgd polenta
Paleeg Coppa (S) med pesto og spaede salater
Bagte squash med timiancreme, spaede salater og grillede brgdkrummer (G)
Tunsalat (L - ££) med bagte tomater, basilikum og kerner
Salater Grgnne salater med fennikel og kapersbaer
Bgnnesalat med chipotle-dressing, tomater, rgdlgg og koriander
ONSDAG
Varm ret Teerte med porre og broccoli (G - L - £) og med tgrsaltet bacon (S)
Vi tilbereder 1 stk. tserte per person
Vegetar Teerte med porre og broccoli (G - L - /&)
Vi tilbereder 1 stk. tserte per person
Paleeg Skinkesalat (S - £) med purlgg, kinaradiser og urter
Radbedetatar med rgdbedeblade og rugkrummer (G)
Rullesteg (S) med svesker og abler
Salater Kalsalat med aeble, mandarin, valngdder (N) og creme fraiche dressing (L)
Kikeerter med butternutsquash, grgnne oliven og urteolie
TORSDAG
Varm ret Hvid fisk i pernodsauce (L) med fennikelcrudité og ris
Vegetar Bagt butternutsquash med cremet bgnnesauce og med fennikelcrudité og ris
Paleeg Tatar med estragonmayonnaise (/), boghvedekerner (G) og urter
Skinke (S) med italiensk salat (L - A£) og karse
Limabgnnecreme (L) med stegte bgnner
Salater Hjertesalat med rgdbede, brgndkarse og peberrodsdressing (L)
Perlebyg tabouleh (G) med agurk, tomat, radlgg, persille og mynte
FREDAG
Varm ret Ribbensteg (S) med rgdkal, kartofler og sauce (L)
Vegetar Selleribgf med tyttebeer, grankal og brunet smar (L)
Vi tilbereder 1 selleribof per person
Paleeg Leverpostej (S - L - G - £) med rgdbeder og bacon (S)
Oksespegepglse med remoulade (4&) og ra lag
AEggesalat (L) med asier, rugkrummer (G) og karse
Salater Bagte jordskokker med rgd spidskal, rasyltede solbeser og estragon

Dagens salat

(S)Svin (G)Gluten (L)Laktose (N)Ngdder (4&)£g - for yderligere info om allergener ring gerne pa 20805200

Vi anvender min. 60% gkologiske ravarer, og ofte mere | Der tages forbehold for aendringer i menuen



