AFTENMENU

PRE-DINNER DRINKS

Champagne
120

Juniper & Tonic
10

Aamanns spritz
90
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Bobler
6-retters menu
Vinmenu
Vand
Kaffe eller te

1150 per person

SMORREBR®D
FAVORITTERNE DE GRONNE FAVORITTER
Koldragget laks med re@dbeder, Hobagte redbeder med lgvstikke,
lovstikkemayonnaise og ristet boghvede spraod boghvede og peberrod
Honsesalat med karljohansvampe, Graeskar med braendt hvidlggsmayonnaise,
xble, knoldselleri og bacon hasselngdder og Bla Bornholm
Smorstegt redspactte med handpillede rejer, Smerstegte gkologiske svampe

. . . med raget karljohan-emulsion
syltet kamille og mayonnaise med ansjos og kapers

. Chokoladekage med sorbet af havtorn og rose
Risalamande

415 per person
Snaps og ol 170

Med forbehold for aendringer i menuen.
Firma kreditkort (udstedt i og udenfor EU) samt private kreditkort (udstedt udenfor EU) vil blive palagt et gebyr.



AFTENMENU

4 RETTER 4 GRONNE RETTER
Rimmet kammusling med kaernemaelk og Bagt knoldselleri med sma kal,
gsters, fermenterede asparges og lavstikke kaernemaelk og grillet purl@gsolie
Tatar af radyr med syltede lzg, Hebagte redbeder med lavstikke,
stikkelsbaer og peberrod spred boghvede og peberrod
Appelsinmarineret graand med radkal, Smoarstegte gkologiske svampe
solbaer og skysauce med ragget karljohan-emulsion
Risalamande Chokoladekage med sorbet af havtorn
og rose

415 per person

Vinmenu 365

6 RETTER 6 GRONNE RETTER

Rimmede kammuslinger med kaernemaelk og Bagt knoldselleri med sma kal,
gsters, fermenterede asparges og lgvstikke kaernemaelkssauce, og grillet purlggsolie
Tatar af radyr med syltede lzg, Hobagte redbeder med lgvstikke,

stikkelsbaer og peberrod sprod boghvede og peberrod
Blaeksprutte med jordskokker og muslingesauce Jordskokker med hasselngdde-

beurre blanc og yuzu

Braendt lagsuppe med jomfruhummer,

enebaer og tallerkensmaekker Braendt lagsuppe med enebeaer

og troffel
Appelsinmarineret grdand med radkal,
solbaer og skysauce Smarstegte gkologiske svampe
med ragget karljohan-emulsion
Risalamande
Chokoladekage med sorbet af havtorn
og rose

580 per person
Vinmenu 545

OST & DESSERT

To nordiske oste serveret med knaekbred og marmalade
110

Chokoladekage med sorbet af havtorn og rose

95

Risalamande
95

Petitfour
55



