AFTENMENU

PRE-DINNER DRINKS

Champagne
120

Juniper & Tonic
10

Aamanns spritz
90

......................................................... N

DEN KOMPLETTE 1921 OPLEVELSE |

Bobler

6-retters menu

Vinmenu
Vand
Kaffe eller te

1150 per person

SMORREBROD

FAVORITTERNE

Koldrgget laks med rgdbeder,
lovstikkemayonnaise og ristet boghvede

Hensesalat med karljohansvampe, a&ble,
syltet selleri og bacon

Smerstegt redspaette med handpillede rejer,
kamille, syltede tomater og braendt citron

Risalamande

290 per person
Snaps og ol 170

DE GRZNNE FAVORITTER

Hobagte redbeder med lavstikke,
spraod boghvede og frisk peberrod

Graeskar med braendt hvidlggsmayonnaise,
hasselngdder og Bla Bornholm

Stegt savoykal med bagte lgg,
mandler, urtemayonnaise og sgsalat

Chokolade med sorbet af havtorn og rose

Med forbehold for aendringer i menuen.

Firma kreditkort (udstedt i og udenfor EU) samt private kreditkort (udstedt udenfor EU) vil blive palagt et gebyr.



AFTENMENU

4 RETTER 4 GRONNE RETTER
Rimmet kammusling med kaernemaelk og Bagt knoldselleri med sma kal,
osters, fermenterede asparges og lavstikke kaernemaelk og grillet purlagsolie
Tatar af radyr med syltede lag, stikkelsbeer, Hebagte redbeder med lavstikke,
rugkrummer og hasselngdder sprad boghvede og frisk peberrod
Grdand med radKkal, solbaer og appelsinsauce Smgrstegt kdl med fermenteret hvidlag,

sgsalat og mandler

Risalamande
Chokolade med sorbet af havtorn og rose

415 per person

Vinmenu 365
6 RETTER 6 GRONNE RETTER
Rimmede kammuslinger med kaernemaelk og Bagt knoldselleri med sma kal,
gsters, fermenterede asparges og lgvstikke kaernemaelkssauce, og grillet purlggsolie
Tatar af radyr med syltede lzg, Hobagte redbeder med lgvstikke,
stikkelsbaer, rugkrummer og hasselngdder sprod boghvede og frisk peberrod
Blaeksprutte med jordskokker og muslingesauce Jordskokker med stegte svampe og yuzu
Suppe med braendt lzg og jomfruhummer, Suppe med braendt lag og jomfruhummer,
enebaer og ristede hasselngdder enebaer og ristede hasselngdder
Graand med redkal, solbeaer og appelsinsauce Smorstegt kal med fermenteret hvidlag,

sgsalat og mandler
Risalamande
Chokolade med sorbet af havtorn og rose

580 per person
Vinmenu 545

OST & DESSERT

To nordiske oste serveret med knaekbred og marmalade
110

Chokolade med sorbet af havtorn og rose

95

Risalamande
95

Petitfour
55



