AFTENMENU

PRE-DINNER DRINKS

Champagne
120

Juniper & Tonic
10

Aamanns spritz
90

DEN KOMPLETTE 1921

Bobler
6-retters menu
Vinmenu
Vand
Kaffe eller te

1150 per person

....................................................... N

OPLEVELSE

SMORREBROD

FAVORITTERNE

Koldrgget laks med rgdbeder,
lgvstikkeemulsion og ristet boghvede

Hensesalat med karljohansvampe, a&ble,
syltet selleri og spred bacon

Smerstegt redspaette med handpillede rejer,
kamille, syltede tomater og braendt citron

290 per person
Snaps og ol 170

DE GRZNNE FAVORITTER

Hobagte redbeder med lavstikke,
boghvede og peberrod

Smoarstegte svampe med timian og trafler
pa grillet surdejsbrad

Graeskar med blaskimmelost,
braendt hvidlegsmayo og hasselngdder

Med forbehold for aendringer i menuen.

Firma kreditkort (udstedt i og udenfor EU) samt private kreditkort

(udstedt udenfor EU) vil blive palagt et gebyr.



AFTENMENU

4 RETTER

Rimmede kammuslinger med kaernemeelk og
gsters, fermenterede asparges og lgvstikke

Tatar af okseinderldr med hasselngdder,
rugbradskrummer, syltede log og solbaer

Braiseret vildsvin med kantareller, bagte lag
og trofler

/Eblesorbet med granola, bagte abler,
flade og citronverbena

4 GRONNE RETTER

Bagt knoldselleri med sma kal,
kaernemeaelk og grillet purlagsolie

Hobagte redbeder med lavstikke,
boghvede og peberrod

Kantareller, banner, brunet smaor,

bagte lag og trofler

Havtornesorbet med crumble,
karamelliseret yoghurt og rose

390 per person

6 RETTER

Rimmede kammuslinger med kaernemeelk og
gsters, fermenterede asparges og lgvstikke

Tatar af okseinderldr med hasselngdder,
rugbrgdskrummer, syltede log og solbaer

Taerte med porre og sma kartofler,
frisk timian og fareost

Fiskefrikadelle af pighvar med spidskal,
brunet smor og ansjos

Braiseret vildsvin med kantareller,
bagte lag og trofler

/blesorbet med granola, bagte abler,
flade og citronverbena

Vinmenu 345

6 GRONNE RETTER

Bagt knoldselleri med sma kal, kaernemaelk,
blomkalstang og grillet purlagsolie

Hobagte radbeder med lavstikke,
sprod boghvede og peberrod

Taerte med porre og sma kartofler,
frisk timian og fareost

Smerstegt spidskal med fermenterede hvidlag,
havsalat og mandler

Kantareller, bgnner, brunet smeor,
bagte lag og troefler

Havtornesorbet med crumble,
karamelliseret yoghurt og rose

580 per person
Vinmenu 490

OST & DESSERT

To nordiske oste serveret med knaekbred og marmalade

95

/Eblesorbet med granola, bagte aebler, flade og citronverbena

95

Havtornesorbet med crumble, karamelliseret yoghurt og rose

95

Petitfour
55



