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Tomatmad
med kapers og estragon

4 stykker smorrebred

4-5 stilke estragon

1 spsk saltede kapers

1172 mayonnaise

evt. 1tsk aebleeddike

4-8 modne tomater i forskellige sterrelse og sorter

1lille skalotteleg

Til anretning
4 skiver rugbred

havsalt og friskkvaernet peber

TILBEREDNING
Nip bladene af estragonstilkene, gem halvdelen af bladene
til anretning og hak resten fint.

Skyl de saltede kapers grundigt og hak dem groft. Bland
kapers og estragon i mayonnaisen, smag evt. til med en
smule aebleeddike.

Skeer tomaterne i grove skiver og skaer leget i tynde skiver.

ANRETNING

Smer rugbradet med lidt af mayon- naisen og leeg to-
materne ovenpa. Fordel sma klatter mayonnaise imellem
tomaterne. Laeg til sidst estragonblade og skalottelagsringe
gverst pa smorrebradet.
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