FROKOSTMENU

LAD OS SAMMENSATTE MENUEN OG GUIDE JER GENNEM VORES SMAGSUNIVERS.
BESTIL VENLIGST SAMME MENU TIL HELE SELSKABET.

FAVORITTERNE

3 stykker smarrebrad
i tre serveringer.

Gammeldags modnet sild
Honsesalat

Smoarstegt redspaette

290 pr. person

KLASSIKEREN

6 retter i tre serveringer.
Nogle retter serveres som deleretter.

Gammeldags modnet sild
Koldrgget islandsk laks
Honsesalat
Tatar af okseinderlar
Sma kartofler
Grillet oksefilet

350 pr. person

AAMANNS 1921

7 retter i fire serveringer.
Nogle retter serveres som deleretter.
Afslut med dessert.

Gammeldags modnet sild
Koldraget islandsk laks
Honsesalat
Tatar af okseinderlar
Sma kartofler
Smarstegt redspaette
AEDbletrifli

390 pr. person

SMORREBRYWD A LA CARTE

Vi anbefaler to stykker pr. person.

SILD
Gammeldags modnet sild med solbzer, readbeder,
kapers og Krystal Karl mayonnaise
105

*Sild pa svensk med nye kartofler, redl@g, peberrod,

creme fraiche og knaekbrad
115

*Lun stegt sild med selleri, sennepsfrg,
rygeost og salvie
120

GRONT
Bagt graeskar med Bl& Bornholm ost, brunet smar,
syltede lgg og hasselnadder
95

Sma kartofler med r@g, syltede lag, granskud,
chips og urter
95

FISK OG SKALDYR
*Fiskefrikadeller med stuvet kal, nye lag,
ansjoser og brunet smgrsauce
130

Koldraget islandsk laks med fennikel, aebler, purlag,
dildmayonnaise og ristede mandler
140

*Pandekage med taskekrabbe, skorzonerrod,
peberrodssauce og karse
150

Smarstegt radspaette med handpillede rejer,
syltede tomater og mayonnaise
155

Med forbehold for aendringer i menuen.

Firma kreditkort (udstedt i og udenfor EU) samt private kreditkort (udstedt udenfor EU) vil blive palagt et gebyr.



FROKOSTMENU

DET ER VIGTIGT FOR OS AT...

Vores brad bestar af friskkveernet rug, slandshvede og varhvede fra Herslev

- malet pa egen stenkvaern.

Silden er gammeldags modnet i 6-12 maneder og er fra den nordatlantiske sildestamme.

Vores laks er fra Island og er koldraget over bagetrze.

Kyllingen er fra Grasten og kedet fra vores gode venner pd Grambogard.

Vi er i takt med saesonen og fouragerer selv urterne til snapsen og til en stor del af kortets retter.

SMORREBRYWD A LA CARTE

Vi anbefaler to stykker pr. person

K@D
Honsesalat med able, jordskokker, grankal,
bacon og Karl Johan svampe
125

Leverpostej af gris med skovsvampe, hasselngdder,
hybenrgdbeder, bacon og timian
115

Grillet oksefilet med r@get remoulade, syltede
kantareller, peberrod og ristede lag
135

*Tatar af okseinderlar med syltede stikkelsbeer,
2ggeblomme, lgvstikkemayonnaise og chips
135

OST
Udvalg af 3 nordiske oste serveret med rugbrad
med torret frugt og marmelade
95

DESSERT
AEbletrifli
90

Havtornsorbet, karamel
0g marengs
90

Hjemmelavet is og sorbet
Sperg til dagens udvalg
30 pr. kugle

1921
petit fours
45

*Serveres med brad som tilbehgr og ikke som smarrebrad.



