AFTENMENU
kroklassikere

START MED EN COCKTAIL VORES MENU
‘Flyversjus’ Minimum to personer.
gkologisk citronvand og citronsnaps Seks af vores favoritter udvalgt af kakkenet.
75 Alle som deleretter.
‘Stormy’

Eksempelvis salat, torsk, asparges, biksemad,

lemonade, snaps og ginger beer oksetatar og citronfromage.
85
Gin & Tonic Sperg venligst til dagens menu.
Hendrick’s gin, tonicvand og agurk
90 285 (pr. person) . Tilfoj
nbbenstegssandw,-ch
55 (pr. persOn)
SM@RREBRZDSMENUEN VINSAMMENSATNING

Tre stykker af vores velkendte smarrebrad.
Vi sammenseaetter tre tilhgrende vine
Chef’s choice. ud fra den valgte menu.
Sporg venligst til dagens menu.

285 (pr. person) 225 (pr. person)
gu har allerd eue;s';ﬁ”e A LA CARTE .
i u S.
Lad 05 Y‘dzehhv:v i skal tage " Alle retter er delevenlige. Vi anbefaler tre retter pr. person. BarNeNesS
seerlige Favoritter
GRONNE SALATER HONSESALAT
fleadedressing, kartofler, asparges *sennep, citron, tersaltet bacon, syltede squash,
og aerter hjertesalat og hasselngdder
75 95
GRILLEDE ASPARGES RIBBENSTEGSSANDWICH
karvel, mousseline og pistacie *rabarber, agurker, brunede kartofler og svaer
110 15
BLOMKALSGRATIN BIKSEMAD
traffel, brad og modnet ost *spejlaeg, redbede og bearnaisecreme
15 15
RIMMET TORSK GAMMELDAGS OKSESTEG
citrusdressing og sauce verte rasyltede stikkelsbeer, glacerede l@g og lagpuré
15 115
STEGT RGDSPATTE RORT TATAR AF OKSEINDERLAR
*tatarsauce, chips, braendt citron syltede solbeer, estragonmayonnaise,
og stegt salat sprgde gulergdder og chips
120 95
TO DANSKE OSTE KARTOFFELMAZARIN CITRONFROMAGE
smorstegt rugbrad rabarber og flade, citronverbena-sorbet
og frugtflaesk jordbaersorbet og smakage
85 95 95

Med forbehold for eendringer i menuen. Firma kreditkort (udstedt i og udenfor EU) samt private kreditkort (udstedt udenfor EU) vil blive palagt et gebyr.



