AFTENMENU

VORES MENU
BESTILLES AF MIN. 2. PERS. (PRIS PR. PERS.)

Snacks
Saltede kammuslinger med agurk, dild og ceviche
Minismerrebrad (kun pa 5 retters)
Tatar af okseinderlar med blabaer, hibiscus, lgvstikke og rugkrummer
Kaldolmer med lam, timian og bagte grontsager

Hindbeer, fersken og ristede hasselngdder

4 retter 390,-

matchende drikkevarer 290,-

5 retter 440,-

matchende drikkevarer 340,-

SM@RREBR®OD SNACKS
Tomater med ristet hvidlag 30,-
og hasselngdder Osters (pris pr. stk.)
110,-

Chips og rgget mayo
Koldrgget Islandsk laks med ag
0g mayo pa hampefrz Fiskefrikadeller med tang
140,- og agurk

Handpillede rejer pa brioche

med tomat og skovsyre FORRETTER
150,- -
Porre med brunet smgar, hyldeblomstkapers
Honsesalat med graeskar, syltede og kyllingeskind
bogehatte og sprad kylling 90,-
120,-
Saltede kammuslinger med agurk, dild
og citron
120,-

Tatar af okseinderlar med blabaer, hibiscus,
lavstikke og rugkrummer
95,-

Med forbehold for aendringer i menuen. Ved betaling med kreditkort, palaegges kreditkortselskabernes gebyr



AFTENMENU

DET ER VIGTIGT FOR OS AT...

Vores brad bestar af friskkveernet rug, slandshvede og varhvede fra Herslev

- malet pad egen stenkveern

Silden er gammeldags modnet i 6-12 maneder og fra nordatlantisk sildestamme

Vores laks er fra Island og er koldr@get over bggetrae

Kadet er fra vores gode venner pa Grambogard

Vi i takt med saesonen selv fouragerer urterne til snapsen og til en stor del af kortets retter

HOVEDRETTER
Stegt sandart med risotto af midsommerrug,
sgsalat og jordskokker
215,-

Gris med kirsebaer, croquette, hjertesalat
og flaeskesveer
190,-

Kaldolmer med lam, timian
og bagte grentsager
210,-

OSsT

Udvalg af nordiske oste med tilbehgr
40,- pr. styk.

DESSERT

Hindbeaer, fersken og ristede hasselngdder
90,-

Lagkage med kirsebeaer og hvid chokolade
90,-

Udvalg af vores is og sorbet
25,- pr. kugle

1921 petit fours
45,-



