Menu geeldende d. 14.6.17 - 29.8.17

SM@RREBR@D
KOLONIAL
DELIKATESSE

Vi tager forbehold for aendringer i menuen
Ved spgrgsmal i forhold til allergener, spgrg da personale

ACMANNG

@STER FARIMAGSGADE 10
2100 KGBENHAVN @

TLF: 35559303

MAIL: CATERING@AAMANNS.DK
WWW.AAMANNS.DK

CATERING OG ARRANGEMENTER

Skal du have geester, skal noget i firmaet fejres, eller skal en hgjtid markeres? Sa
kan vi give dine geester og dig de bedste smagsoplevelser.

Vi bruger kun de bedste ravarer, vi kan opdrive, og vores retter fglger naturligvis
arstidernes skiften. Vores erfarne kokke brander for at give dig den bedste
oplevelse, og alle retter er tilberedt med stor omsorg.

Send os en mail pa catering@aamanns.dk for yderligere information eller bestilling.

Eller bestil online pd www.aamanns.dk

MINISM@RREBR@D

Til saesonens fester, mgder eller receptioner anbefaler vi Aamanns
minismgrrebrgd, som er en mindre version af vores velkendte smgrrebrgd.

De egner sig fortrinligt til at spise stdende uden bestik (evt. med en serviet eller
tallerken) og er samtidig et velsmagende og sundere gastronomisk alternativ til
snacks.

AAMANNS MINISM@RREBR@D

Avocado med syltede salatlgg, citroncreme,

kal, rugchips og aerteskud

Nye kartofler med rygeost, aerter, grgnne asparges,
ristede lgg og urter

Gl. dags modnede sild med citrus, sennep,

nye kartofler, fladeost og boghvede

Smilende aeg med rgget laks, syltet og ra fennikel,
estragonemulsion og rugkrummer

Lakserillette med varmrgget laks, cremefraiche,
mayonnaise og masser af friske urter

Hgnsesalat med sennep, selleri, ebler,

hjertesalat og kyllingeskind

Braiseret bryst af gris med rabarber,

sennepscreme, timian og baconcrumble

Grillet tyndsteg med bearnaisecreme, let bagte tomater,
syltede agurker og sprgd kartoffel

Tatar af okseinderlar, lgvstikkeemulsion, grgnne tomater,
radiser og kartoffelchips

Roget Bovbjerg med kirsebeer/lggkompot

og sprgdt rugbrgd

Dronning Victoria med jordbaermarmelade,
vanilje og ristede mandler

Mandelkage med tykmeaelkscreme,

honning og vanilje

Pris pr. kuvert

4 forskellige slags 140,-
5 forskellige slags 175,-
6 forskellige slags 210,-
7 forskellige slags 245,-
8 forskellige slags 280,-

Minimum 5 kuverter
Alle priser er inkl. moms og eksklusiv levering

AAMANNS BUFFET

Aamanns buffet leveres smukt anrettet pa praesentabel engangsemballage

lige til at saette pa bordet.

Der medfglger en varmevejledning til de retter,
som kan opvarmes.

KOLDE RETTER

Avocado med syltede salatlgg, citroncreme,

kal, rugchips og aerteskud

Nye kartofler med rygeost, zerter, grgnne asparges,
ristede lgg og urter

Gl. dags modnede sild med citrus, sennep,

nye kartofler, fladeost og boghvede

Smilende ag med rgget laks, syltet og ra fennikel,
estragonemulsion og rugkrummer

Hgnsesalat med sennep, selleri, bler,

hjertesalat og kyllingeskind

Braiseret bryst af gris med rabarber,

sennepscreme, timian og baconcrumble

Tatar af okseinderlar, lgvstikkeemulsion, grgnne tomater,
radiser og kartoffelchips

RETTER TIL OPVARMNING

Frikadeller af kalv og fleesk fra Grambogard og perlebygsalat
med abler, ngdder, vinaigrette og krydderurter

Grillet tyndsteg med krglfedt af okse fra Grambogard

og pesto af friske urter med ristede mandler og vesterhavsost
Lun kartoffelkompot rgrt med masser af smgr, lagret
®bleeddike, skalotter, citronskal og masser af krydderurter

OST OG DESSERT

2 danske oste med hvedebrgd og kompot (+35,-)

Mandelkage med draenet tykmaelk, vanilje og honning

Rabarbertrifli med mandelcrumble, vanilje og fed cremefraiche

Buffeten er inklusiv vores eget gkologiske
surdejsrugbrgd og gkologisk smgr

Pris pr. kuvert

6 forskellige retter 300,-
7 forskellige retter 350,-
8 forskellige retter 400,-
9 forskellige retter 450,-
10 forskellige retter 500,-

Minimum 10 kuverter.
Alle priserne er inkl. moms og eksklusiv levering



mailto:catering@aamanns.dk

