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Menu gældende d. 14.06.17 – 29.08.17 

 

BESTIL ONLINE, FIND MENUER, OPSKRIFTER OG NYHEDSBREV 
PÅ WWW.AAMANNS.DK 

ELLER KONTAKT OS MED DIT NÆSTE ARRANGEMENT PÅ CATERING@AAMANNS.DK 
ELLER TLF. 3555 3344 

 

 

 

 

SMØRREBRØD 

KOLONIAL 

DELIKATESSE 
 

 

 
VI LAVER ALT VORES SMØRREBRØD PÅ HJEMMEBAGT  
ØKOLOGISK MALTRUGBRØD MED SURDEJ  
OG MASK FRA HERSLEV BRYGHUS 
 

 
PRISER 

INHOUSE / TO GO 
LUNT SMØRREBRØD  

DE LUNE SERVERES KUN I AAMANNS DELI FRA KL 12.00-16:00 

 
(VI TAGER FORBEHOLD FOR UDSOLGT GRUNDET LEVERING AF FRISK FISK) 
 

DAGENS PANDESTEGTE FISK, GRØN REMOULADE  
MED ESTRAGON, SYLTEDE RØDLØG OG CITRON                                                      115,- / - 
 

LUN LEVERPOSTEJ MED SVAMPE, LØG, BACON, 
SYLTEDE RØDBEDER OG MASSER AF KRYDDERURTER                                             105,- / - 
 

 
SMAGEMENU 
   

4 STK MINISMØRREBRØD (spørg venligst til dagens menu)                                   155,- / -          
 

 
GRØNT  
 

AVOCADO MED CITRONCREME, FORSKELLIGE KÅL,  
SALATLØG OG RUGCHIPS                                                             65,- / 55,- 

 
NYE KARTOFLER MED RYGEOST, ÆRTER, GRØNNE ASPARGES,  
RISTEDE LØG OG URTER                                                                                            65,- / 55,- 
 

 
FISK  
 

GL. DAGS MODNEDE SILD MED CITRUS, SENNEP,  
NYE KARTOFLER, FLØDEOST OG BOGHVEDE                                                         65,- / 60,-                                                                            
 

SMILENDE ÆG MED RØGET LAKS, SYLTET OG RÅ FENNIKEL,  
ESTRAGONEMULSION OG RUGKRUMMER                                                             65,- / 60,- 
 

 

FJERKRÆ FRA GRÅSTEN 
 

HØNSESALAT MED SENNEP, SELLERI, ÆBLER,  
HJERTESALAT OG KYLLINGESKIND                                                             65,- / 60,-                                                        
 

 

SVIN FRA GRAMBOGÅRD 
 

BRAISERET BRYST AF GRIS MED RABARBER, SENNEPSCREME,  
TIMIAN OG BACONCRUMBLE                                                                                   65,- / 55,- 
 

 

OKSE FRA GRAMBOGÅRD 
 

GRILLET TYNDSTEG MED BEARNAISECREME, LET BAGTE TOMATER,  
SYLTEDE AGURKER OG SPRØD KARTOFFEL                                                            65,- / 60,- 
                                                          
TATAR AF OKSEINDERLÅR, LØVSTIKKEEMULSION, GRØNNE TOMATER,  
RADISER OG KARTOFFELCHIPS                                                                                 65,- / 60,-  
                                                           
 

OSTE FRA DANMARK 
 

RØGET BOVBJERG MED KIRSEBÆR/LØGKOMPOT  
OG SPRØDT RUGBRØD                                                                                               65,- / 60,-                                                     
 

DRONNING VICTORIA MED JORDBÆRMARMELADE,  
VANILJE OG RISTEDE MANDLER                                                                               65,- / 60,-                                                             
 

ALL ”SMØRREBRØD” ARE SERVED ATOP OUR OWN ORGANIC SOURDOUGH 
RYEBREAD. WE BAKE THE BREAD WITH OUR SOURDOUGH AND MASH FROM 
HERSLEV BREWERY 

 

 
PRICES  

INHOUSE / TO GO 
WARM SMØRREBRØD  
SERVED INHOUSE ONLY FROM 12:00 AM – 4:00 PM 
 
(CAN BE SOULD OUT DUE TO FRESH FISH DELIVERIES) 
 

TODAY´S PAN FRIED FISH, GREEN TARTARE SAUCE WITH  
TARRAGON, PICKLED RED ONION AND LEMON                                                    115,- / - 
 
WARM LIVER PATÉ WITH MUSHROOMS, BACON,   
PICKLED BEET ROOT AND LOTS OF FRESH HERBS                     105,- / - 
 

 

 

TASTING MENU 
 

4 SMALLER SMØRREBRØD OF TODAY´S KITCHEN CHOICE                                  155,- / - 
 

 

GREEN  
 

AVOCADO WITH PICKLES ONION, LEMON CREAM,  
CABBAGE AND CHIPS OF RYE BREAD                                                                   65,- / 55,- 
 
SMALL POTATOES WITH SMOKED CHEESE, PEAS, GREEN ASPARAGUS, 
FRIED ONIONS AND MIXED HERBS                                                                       65,- / 55,- 
 
 

FRESH FISH  
 

OLD FASHIONED MARINATED HERRING WITH LEMON, MUSTARD,  
SMALL POTATOES, CREAM CHEESE AND BUCKWHEAT                                    65,- / 60,-                                     
 

EGGS WITH SMOKED SALMON, RAW AND PICKLED FENNEL, 
TARRAGON EMULSION AND RYE CRUMBS                                                         65,- / 60,-                      
 

 

POULTRY FROM GRÅSTEN 
 

CHICKEN SALAD WITH MUSTARD, CELERIAC, APPLE, 
LITTLE GEM SALAD AND CHICKEN SKIN                            65,- / 60,- 
 

 

PORK FROM GRAMBOGÅRD 
 

BRAISED PORK BELLY WITH RHUBARB, MUSTARD CREAM, 
THYME AND BACON CRUMBLE                                                                             65,- / 55,- 
 
 

BEEF FROM GRAMBOGÅRD 
 

GRILLED SIRLOIN WITH BÉARNAISE CREAM, BAKED TOMATOES, 
PICKLED CUCUMBER AND CRISPY POTATO                                                         65,- / 60,- 
 

TARTARE OF BEEF TOP ROUND, LOVAGE EMULSION, GREEN TOMATOES, 
RADISH AND POTATO CHIPS                                                                                  65,- / 60,- 
 
 

CHEESE FROM DENMARK 
 

SMOKED BOVBJERG WITH CHERRY/ONION COMPOTE  
AND CRISPY RYE BREAD                                                        65,- / 60,-                                 
 

QUEEN VICTORIA WITH STRAWBERRY MARMALADE,  
VANILLA AND ROASTED ALMONDS                                                                      65,- / 60,-                            
 

 
 
 
 
 

We reserve the right to change the menu 
For questions in relation to allergens, please ask our staff 

Vi tager forbehold for ændringer i menuen 
Ved spørgsmål i forhold til allergener, spørg da personalet 

mailto:CATERING@AAMANNS.DK

